
 

 

Kontakt 

T +41 61 462 08 58 

getec-muttenz@sv-group.ch 

 

SV (Schweiz) AG 

SV Restaurant Getec West  

Rothausstr. 61, Bau 906 

4132 Muttenz 
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S V  R E S T A U R A N T  G E T E C   

 

Herzlich 
willkommen 

 

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass einla-

den – die Wahl der richtigen kulinarischen Begleitung ist 

essenziell für den Erfolg einer gelungenen Veranstaltung. 

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Händen. Mit er-

fahrener Planung und fachkundiger Beratung stehen wir 

Ihnen im Vorfeld ebenso zur Seite wie mit erstklassigem 

Service während des Anlasses. 

Ebenso berücksichtigen wir einen nachhaltigen Einkauf 

und arbeiten mit regionalen Produzenten zusammen. 

Machen Sie Ihre Veranstaltung zum kulinarischen Event. 

Wir freuen uns darauf, Sie zu verwöhnen. 

 

 

mailto:getec-muttenz@sv-group.ch
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F R Ü H S T Ü C K  

Z M O R G E - P Ä C K L I  

Z M O R G E - P Ä C K L I  « G E T E C »  Pro Person 12.00 

Duftender Kaffee oder Tee, einen Fair-Trade Fruchtsaft , ein ofenfrisches 

Butter- oder Rusticogipfeli und eine Frucht aus dem Früchtekorb 

 

T H E M E N - P Ä C K L I  « X X L »  
( A B  5  P E R S O N E N )   Pro Person individuell 

Möchten Sie einen Abteilungsbrunch oder Themenlunch organisieren?  Kein 

Problem! Vom Oktoberfest bis zum Weihnachtsbuffet beraten wir Sie gerne 

individuell und senden Ihnen einen masgeschneiderten Vorschlag zu.  

 

 

À  L A  C A R T E  

F R Ü C H T E  &  C O  

  

Saisonaler Früchtekorb «standard» 

(Bananen, Äpfel, Birnen, Saisonfrucht) 

Portion 3.00 

Saisonaler Früchtekorb «premium» 

(Bananen, Trauben, Saisonfrucht) 

Portion 3.50 

Fruchtsalat im Glas 100g Glas 3.50 

Vitamin – Smoothie 2dl Glas  3.50 

Mini Schichtenjoghurt mit Früchten 100g Glas 3.50 

Mini Schichtenjoghurt mit Knuspercrunch 100g Glas 3.50 

«Naked Fruits» 

geschnittene, mundgerechte Stücke auf der Platte 

(ab 3 Personen bestellbar) 

 

 

 

Portion  3.50 
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F R Ü H S T Ü C K  

 

O F E N F R I S C H E S  F Ü R  D E N  K L E I N E N  

H U N G E R  

  

Mini Buttergipfeli 25g Stück 2.00 

Mini Laugengipfeli 25g Stück 2.00 

Mini Butter-Rusticogipfeli 25g Stück 2.00 

Mini Gebäck 

Vanilleplunder, Nussgipfel, Pain au Chocolat, 

Nussschnecke, Schoggiweggli etc. 

Stück 2.80 

O F E N F R I S C H E S  

  

Knuspriges Buttergipfeli 60g Stück 2.50 

Körniges Laugen-Rusticogipfeli 54g Stück 2.50 

Gesundes Vollkorngipfeli Stück 2.50 

Schoggigipfel «Bacio D’Oro» Stück 2.80 

Muffin (Blaubeer, Choco, Apfel) Stück 3.60 

Nussstange Deluxe Stück 3.20 

Himbeer - Vanilleplunder  Stück 2.80 

Berliner  Stück 2.80 

Mini Vollkornbrötli, laktosefrei  Stück  2.00 

Himbeer-Quarkstrudel Stück  3.60 

Aprikosen Törtli Stück 3.60 

Zwetschgen Törtli Stück 3.60 

Hefezöpfli Stück 3.20 

Vanille-Apfelstange Stück 3.20 

Zwetschgentasche Stück 2.80 
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P A U S E N  

Z N Ü N I - / Z V I E R I - P Ä C K L I  

K A F F E E & G E B Ä C K  
Pro  Per-

son 11.50 

Duftender Kaffee oder Tee, einen Fair-Trade Fruchtsaft , ein Teegebäck aus 

unserer SV Patisserie in Basel und eine Frucht aus dem Früchtekorb 

 

K A F F E & K U C H E N   Pro Person 13.50 

Duftender Kaffee oder Tee, einen Fair-Trade Fruchtsaft , ein Stück mini 

Patisserie und eine Frucht aus dem Früchtekorb 

P A T I S S E R I E  

Mini Schnitten 

Schwarzwälderschnitte, Schwedenschnitte, Waldbeerschnitte,  

Cremeschnitte 

Stück  3.50 

Schnitten 

Schwarzwälderschnitte, Schwedenschnitte, Waldbeerschnitte,  

Cremeschnitte 

Stück 5.50 

Punschkugel Stück 4.80 

Bienenstich Stück 3.60 

Midi Teegebäck assortiert «europe selection» 

Butterzartes und luftiges Teegebäck aus unserer SV Bäckerei aus Basel 

Stück  2.10 

Früchtewähe 

Aprikosen, Kirschen, Rhabarber, Zwetschgen oder Apfel  

Stück  4.50 

Linzerschnitte 85g Stück 2.80 

Cake 

Zitrone, Schokolade, Banane, Rüebli oder marmor 

Stück 3.60 
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P A U S E N  

S Ü S S E S  

Lindorkugeln assortiert Stück 1.50 

Branche Schoggistängeli Stück 2.00 

Mini Ragusa assortiert Stück 1.40 

M&M’s Peanut 45g Stück 1.80 

Maltesers Stück 1.80 

Balisto – Riegel Stück 1.80 

Kägifret, Snickers, Bounty Stück 2.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

 

L U N C H  &  C O .  
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L U N C H  &  C O .  

S A N D W I C H L U N C H E S   

S A N D W I C H L U N C H   « F R A N Ç O I S »  Pro Person 17.00 

Französisches Baguette, belegt mit verschiedenen Köstlichkeiten mit einem süssen Dessert 

(Auf Wunsch auch vegetarisch erhältlich.) 

B R Ö T L I - L U N C H  « V E G I »  
 « S T A N D A R D »  
 « P R E M I U M »  

Pro Person 

 

 

12.00 

12.00 

14.00 

Pro Portion vier gemischte mini Sandwiche reichhaltig und vielfältig gefüllt mit Vegi-, Standard- 

oder Premiumeinlagen.(Einzelbestellung unter der Rubrik Apéro.) 

P O W E R - B R Ö T L I   « V E G I »  
 « S T A N D A R D »  
 « P R E M I U M »  

Pro Person 

 

 

14.00 

14.00 

16.00 

Pro Portion vier gemischte mini Sandwich aus hochwertigem dunklen Vollkornbrot, reichhaltig 

und vielfältig gefüllt mit Vegi-, Standard- oder Premiumeinlagen. 

(Einzelbestellung unter der Rubrik Apéro. Auf Wunsch auch für Veganer erhältlich.) 

F I N G E R F O O D  &  B A G E L   Pro Person 23.00 

Ein grosser Bagel gefüllt mit Fisch, Fleisch oder Gemüse, dazu  

drei verschiedene italienische Fingerfood-Häppchen  

(Antipasti, Tomate&Mozarella Spiess und einer Komponente mit Fleisch)  

und ein süsses Gebäck  

G E R O L L T E  W R A P S  « V E G I »  
 « A S I A - S T Y L E »  
 « C O N T I N E N T A L »  

Pro Person 

 

 

14.50 

14.50 

14.50 

Zwei gefüllte, hausgemachte und frische Wraps. Praktisch verpackt und fertig zum Geniessen. Von 

ausschliesslich vegetarischen Rollen, über asiatische Kombinationen bis zum klassischen europäi-

schen Wrap erhältlich. (Auf Wunsch auch für Veganer erhältlich.) 
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L U N C H  &  C O .  

H A U S G E M A C H T  U N D  W A R M  
( P R O  P R O D U K T  A B  3  P O R T I O N E N  B E S T E L L B A R ,   

G E L I E F E R T  I N  D E R  « B O X  T O  G O » ,  1 0 0 %  K O M P O S T I E R B A R )  

C A N T O N E S E  F R I E D  N O O D L E S   Portion 16.50 

Gebratenene Hong-Kong Nudeln mit frischem Gemüse,  

Sprossen und Sojasauce. Upgraden sie ihre Nudeln:  Poulet (Brust)  4.00 

 Schwein 4.00 

 Tofustreifen  4.00  

« P A S T A  M E D A G L I O N I »  Portion 18.00 

Italienische Medaglianos gefüllt mit Karotten und Kräutern, dazu  

hausgemachte Tomatensauce und Reibkäse .  

Upgrade deine Pasta: Extra Crevetten  4.00 

D A I L Y S  C H E F  C H O I C E    Portion 18.00 

Überlassen Sie uns die Auswahl und erhalten Sie Vielfalt.  

Ein warmes und hausgemachtes Gericht aus unserer Küche  

nach Tagesangebot.  

(Auf Wunsch vegetarisch, vegan oder mit Option «Low Carb» erhältlich.) 

« G Y R O S  G R E E K - S T Y L E »  Portion 21.00 

Gebratenes Pouletgyros (CH) mit Joghurtdip, Basmatireis und frischen  

Zucchini- Peperonistücken 

S U S H I  M E N U   Portion 32 

20 Handgemachte Sushi Röllchen aus unserem Sortiment mit Wasabi, Ret-

tich und Sojasauce   
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L U N C H  &  C O .  

 
S A L A T E  U N D  L E I C H T E S  

( P R O  P R O D U K T  A B  3  P O R T I O N E N  B E S T E L L B A R )  

C A E S A R  –  S A L A T  « C A R D I N I »  Portion 26.00 

Klassischer Caesarsalat an Sardellendressing, mit zarten Pouletbruststreifen (CH), knusprigen 

Specktranchen, Croutons, gehobeltem Parmesan und zwei knusprigen Brötchen  
 

X L  B U R G E R & S A L A D   Portion 23.00 

Klassicher Cheeseburger mit Rindfleisch, Salatblatt,  

Gurke, Tomate und Cockatilsauce, dazu einen 

gemischten Salat. Upgraden deinen Salat:  Extra Speck  2.00 

 Extra Käse 1.50 

 Extra Fleisch  4.50 

« M A K E  Y O U R  O W N  B O W L »  Portion variabel 

Stellen Sie sich Ihre Bowl nach Lust und Laune selbst zusammen. Preise pro Portion 

 

Stärkebeilagen  

-Basmatireis  4.50 

-Quinoa 4.50 

-Pink Couscous 4.50 

-Bulgur 4.50 

-Kichererbsen 4.50 

Gemüse  

-Avocado 3.50 

-Peperoni 2.50 

-Tomaten 2.50 

-Gurken 2.50 

-Broccoli 3.50 

-Edamame 3.50 
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L U N C H  &  C O .  

Salate  

-Eisberg 2.50 

-Lollo 2.50 

-Rucola 3.00 

-Karottenstreifen 3.00 

-Rotkabisstreifen 3.00 

Fleisch & Fisch  

-Pouletbrust geschnitten 5.50  

-Lachsfilet 5.50 

-Rauchlachs 5.50 

-Roastbeef 5.50 

-Sautierte Crevetten 5.50 

Vegi/Vegan 

-Hartgekochtes Ei 2.00 

-Plantbased Stripes 4.50 

-Feta 4.00 

-Marinierter Tofu 4.50 

-Falafel 4.50 

 

Dressings 

-Avocado-Apfel Dressing 3.00 

-Zitrus-Ingwer Dressing 3.00 

-Ananas-Kokos Dressing 3.00 

-Tomaten-Erdbeer Dressing 3.00 

-Französisches Dressing 2.50 

-Italienisches Dressing 2.50 

 

Toppings 

Röstzwiebeln 1.50 

Saisonale Beeren 1.50 

Granatapfelkerne 1.50 

Kresse 1.50 
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L U N C H  &  C O .  

 

K L A S S I K E R  

S T E H L U N C H  « B U S I N E S S »  Pro Person 38.00 

Eine Buffet-Variation von knackigen saisonalen Salaten, einem warmen Hauptgericht und einem 

süssen Dessert 

(Bitte kontaktieren Sie uns für Bestellungen dieses Angebots ausserhalb des Gebäudes 906, wir klären die logistischen 

Möglichkeiten für Sie ab.  Auf Wunsch vegetarisch, vegan oder mit Option «Low Carb» erhältlich.  Bestellbar ab 5 Perso-

nen)  

 

 
 

 
ddd  
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A P É R O  

À la carte 

Sandwiches 

  

Ricotta-Crostini  

Knusprige Crostini-Baguettescheiben, belegt mit Ricotta und  

Variationen von Süss zu Salzig. Zum Beispiel Rauchlachs&Dill,  

Eier&Schnittlauch, Blaubeeren, Datteltomaten&Basilikum, geröstetem 

Lauch, Baumnuss&Aprikose usw. 

Stück 4.50 

Mini Oriental Vegan 

Veganes mini Brötli mit Currysauce, Kichererbsen, Spinat, Tomaten, roten 

Zwiebeln 

Stück 4.50 

Mini Mexican Plantbased 

Veganes mini Brötli mit Guacamole, Mais, Peperoni und Plantbased Stripes 

Stück 4.50 

Mini Farmer Vegan 

Veganes mini Brötli mit Hummus, Tomaten und Gurken 

Stück 3.50 

Mini-Brötli «Standard» 

Wählbar aus Baguette-, Focaccia-, Laugen-, Schlumbibrot oder mini Gipfel   

Mini Sandwiches belegt mit Schinken, Käse, Salami, Fleischkäse,  

Tomaten&Mozzarella, Thonmousse etc. 

Stück  3.50 

Mini-Brötli «Premium» 

Wählbar aus Baguette-, Focaccia-, Laugen-, Schlumbibrot oder mini Gipfel   

Mini Sandwiches belegt mit Rohschinken, Roastbeef, Rauchlachs,  

Antipasti-Gemüse etc. 

Stück 4.50 

Hausgemachte Bruschetta  

Herzhafte knusprige Bruschetta mit sonnengereiften Tomaten und Oliven, 

Tomaten und Mozzarella und Tomaten&Parmaschinken 

Stück  4.50 

Mini Brioche (48 Stück)  

Mini Brioche gefüllt mit Lachsmousse&Mohn, grillierter Zucchini und 

Pesto-Käsecreme mit Sesam 

Stück  120.00 

Silserli-Partybrot (40 Stück) 

Turm aus mini Silserli, gefüllt mit Schinken, Salami, Käse und Frischkäse 

Stück 100.00 
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A P É R O  

Silserli-Partybrot (60 Stück) 

Turm aus mini Silserli, gefüllt mit Schinken, Salami, Käse und Frischkäse 

 

 (Ricotta – Crostini-Häppchen)  

Stück 140.00 

 

   

Trio Mediterran  

  

mit Oliven, Antipasti, Parmesanbruch und frischem 

Focaccia vom Bäcker 

Portion  15.00 

Kalte Häppchen 

(wahlweise im Glas oder auf Platten)  

  

Mini Choux gefüllt mit Hummus, Thon- und Auberginenmousse Stück 3.00 

Glasnudelsalat mit mariniertem Poulet 

 

Portion 4.50 

Hausgemachter Kartoffelsalat 

 

Portion 3.50 

Graved Lachs mit Meerrettich auf Mesclunsalat Portion 5.00 

Tabloulèsalat mit knusprigem Fladenbrot Portion 4.50 

Edamame mit Rauchlachs 

 

Portion 5.00 

Knusprige Grissini umwickelt mit Rohschinken  

 

Stück 3.50 

Tomaten Mozzarellasalat  

 

Stück  3.50 

Crevettenspiessli an Avocadomousse 

 

Stück 4.50 

Spiesschen von Schweizer Bergkäse und Trauben 

 

Stück 3.00 

Grilliertes italienisches Gemüse mit frischen Kräutern im Glas  Stück 3.00 
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A P É R O  

Hausgemachte Sushi  

  

Maki Sushi mit Avocado, Frischkäse und Sesam 8 Stück 19.00 

Maki Sushi mit Wokgemüse und Teriyakisauce 8 Stück 19.00 

Maki Sushi mit Mango, mariniertem Tofu und Kress 8 Stück  19.00 

Maki Sushi mit eingelegten Karotten, Spinat und Avocado 8 Stück 19.00 

Maki Sushi mit Surimi, Avocado und Rotkabisjulienne 8 Stück 19.00 
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A P É R O  

 

Warme Häppchen 

  

Mini Schinkengipfeli, mini Käskiechli Stück 3.50 

Butterfly Crevette  

mit Kräutermarinade und gebratenem Gemüse 

Portion 4.90 

Marinierter Lachs 

Auf Couscous und Avocado 

Portion 4.90 

Würzige NoMeatballs mit Gemüsebulgur 

und rassiger Tomatensauce 

Stück  4.00 

Würzige Fleischbällchen  

mit rassiger Tomatensauce 

Stück 4.00 

Quinoa mit Erbsen, Federkohl und gebackenem Feta Portion 3.50 

Panierte Crevetten  

an süsser Chilisauce 

Stück 4.00 

Mini Burger mit Raclettekäse am Spiess  Stück  4.00 

Falafel Trio mit Hummus und Chilidip Portion 4.50 

Kleine Frühlingsrolle mit Gemüsefüllung  

dazu Sweet Chilisauce 

Stück 3.50 

Strozzapreti mit Basilikumpesto Portion  3.50 

Poulet-Satayspiess 

Tofu-Teriyakispiess mit asiatischem Gemüse 

Stück  

Stück 

4.50 

      4.50 

 

Salziges 

  

Goin’ Nuts, Nussmischung 100 g 5.10 

Crispy Choice, eine Auswahl an Kartoffelchips 

 

 

100 g 3.00 
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A P É R O  

Süsses 

  

 

Mini Schokoladen- oder Früchtemousse 

 

Glas 

 

4.00 

Hausgemachter Chiasamenpudding  Glas 4.00 

Panna Cotta mit Früchtecoulis Glas  4.00 

Tiramisù 

Original Englischer Trifle  

Fruchtspiessli «Schoggi» 

Becher 

Glas 

Stk 

4.00 

4.00 

4.00 

Fruchtspiessli «Nature» Stk 3.00 

Schokoladen Diplomatcreme Becher 4.00 
 

 

S A I S O N A L  

  

 

Fragen sie uns nach unseren Saisonal wechselnden Spezialitäten.  
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G E T R Ä N K E  

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E  

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure 5 dl 3.00 

Süssgetränke gemischt  5 dl 3.50 

Coca-Cola Zero 5 dl 3.50 

Coca-Cola 5 dl 3.50 

Lipton Ice-Tea 5 dl 3.50 

Ramseier Apfelschorle 5 dl 3.50 

Henniez Flavoured Water  5 dl 3.50 

Valser Limelite 5 dl 3.50 

Focus Vitamin Water  5 dl 3.80 

Michel Fruchtsäfte, Max Havelaar 33cl 3.80 

Michel Orangensaft, Max Havelaar 33cl 3.80 

Red Bull, Red Bull Sugar free 25cl 4.50 

Orangensaft 1lt 10.00 

Mineralwasser mit oder ohne Kohlensäure 1.5lt 9.00 

 

 

  

K A F F E E  &  T E E  

Nespresso Kaffee – Aufbaupauschale 

Wenn die Bestellungen die Anzahl unserer Nespressomaschinen überschreitet, servieren wir 

Ihnen hochwertigen Mastro Lorenzo Kaffee aus dem Kaffekrug. Die Aufbaupauschale entfällt. 

Pro Maschine 7.50 

Nespresso – Pad (Forte, Leggero, Decaffeinato) 

Wir servieren jeweils einen Nespressopad-Turm mit 60 Kapseln. Verrechnung nach Ver-

brauch. 

Stück 3.50 

Ovomaltine oder Schokolade Tasse 3.20 

Tee (diverse Teesorten zur Auswahl) Tasse 3.20 
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G E T R Ä N K E  

 
S C H A U M W E I N E  

Champagner, Perrier-Jouët Grand Brut 75cl 
75 cl 99.00 

Prosecco, Conegliano - Valdobbiadene 
75 cl 49.00 

B I E R  

Appenzeller Sonnwendlig alkoholfrei   33 cl 3.80 

Feldschlösschen 33 cl 3.80 

Appenzeller Brandlöscher 33cl 3.80 

W E I N E  

R O T W E I N E  

  

Primitivo, Monte dei Cocci, Puglia, 75 cl  75cl 45.00 

Kreuzbichl Zweigelt  75cl 75cl 49.00 

Pinot Noire, Muttenz AOC, 75cl 

 

75cl 36.00 

W E I S S W E I N E  

  

Chardonnay Salento Càntele, IGT, Càntele, 75 cl 75cl 42.00 

Jurtschitsch Grüner Veltliner 75cl  
75cl 48.00 

Riesling Silvaner Muttenz AOC, 75cl 

 75cl 29.00 

 

https://www.pistorone.ch/index.php/catalog2/products/10012770/wein/weissweine/italien/apulien/chardonnay-75-cl-igt-2018?context=%2Farchive%2Fview%2F12808507
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G E T R Ä N K E  

 

Gerne beraten wir Sie individuell für Ihren Anlass.  

Der Auswahl ist praktisch keine Grenze gesetzt.  

Ihre definitive Bestellung, benötigen wir  

mindestens 5 Arbeitstage vor dem Anlass. 

Bitte beachten Sie bei Ihrer Bestellung die Vorschriften für die  

Bewilligung von Alkoholkonsum im Werk Muttenz  

(exkl. Gästerestaurant). 
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A L L E S  A U F  E I N E N  B L I C K  

M I E T P R E I S E  

Weingläser, Champagnergläser und Teller Stück/Tag 1.20 

Messer, Gabel, Löffel und Kaffeelöffel Stück/Tag 0.60 

Stehtische Stück/Tag 30.00 

V E R B R A U C H S M A T E R I A L  

Auf Anfrage 

 

H A N D E L S W A R E N  

Kaffeebohnen «Maestro Lorenzo» Rainforest Alliance 1kg 15.50 

Kaffeerahm 200 Portionen Karton 25.00 

SV-Zuckersticks, Max Havelaar, Karton à 1000Portionen Karton 25.00 

Lipton-Tee (Kleinverpackung) 

Schwarztee, Grüntee, Früchtetee etc. 

25 Beutel 4.50 

Lindorkugeln assortiert (70 Stück) Sack 70.00 

Kägi Fret Sack  59.00 

Celebrations Sack  59.00 

Kamblybretzeli 16x40g Karton  29.00 

Kamblybretzeli mit Schokolade 16x38g Karton  35.00 

Brain-Food Nussmischung Sack 51.00 

Cashew – Nüsse Sack 38.00 
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R Ä U M L I C H K E I T E N  

Für Ihr Meeting stehen in unserem Gebäude modern eingerichtete Sitzungs- und Schulungszim-

mer bereit. Ebenfalls können Sie unser Restaurant für Ihren Anlass mieten. 

Für Raumreservationen und Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung. 

P E R S O N A L R E S T A U R A N T  

Restaurant mit 125 Sitzplätzen und einem Direktionsrestaurant mit 25 Sitzplätzen, Cafeteria mit 

240 Sitzplätzen und 50 Sitzplätzen im Garten 

G E B Ä U D E  9 0 6  /  Z I M M E R  3 0 3  I N K L .  F O Y E R  

30 Personen (U-Bestuhlung mit Tischen) oder 60–80 Personen (Hörsaal-Bestuhlung). 

Buchung: Via Anfrage getec-muttenz@sv-group.ch  oder +41 61 462 08 58 

Infrastruktur: Wifi, Beamer, Pinnwand, Flipchart, Lüftung 

Preis für externe Nutzer: CHF 200/halber Tag, Preisreduktion von 50% bei Cateringbestellung. 

G E B Ä U D E  9 0 6  /  Z I M M E R  3 0 7 / 0 8  ( T R E N N B A R )  

12 Personen (Blocktisch)  

Buchung: Via Anfrage an getec-muttenz@sv-group.ch oder +41 61 462 08 58 

Infrastruktur: Wifi, Beamer, Pinnwand, Flipchart, Lüftung 

Preis für externe Nutzer: CHF 180/halber Tag, Preisreduktion von 50% bei Cateringbestellung. 

G E B Ä U D E  9 0 6  /  Z I M M E R  3 0 9  

6 Personen  (Blocktisch)  

Buchung: Via Anfrage an getec-muttenz@sv-group.ch oder +41 61 462 08 58 

Infrastruktur: Wifi, Beamer, Pinnwand, Flipchart, Lüftung 

Preis für externe Nutzer: CHF 150/halber Tag, Preisreduktion von 50% bei Cateringbestellung. 

M I E T K O S T E N  P R O  R A U M  

Getec Park.Swiss  Kostenfrei 

Clariant & Externe Firmen  Siehe oben  

Restaurant Lokalitäten Nach Absprache des Anlasses 
 

mailto:getec-muttenz@sv-group.ch
mailto:getec-muttenz@sv-group.ch
mailto:getec-muttenz@sv-group.ch
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A L L G E M E I N E  H I N W E I S E  

P R E I S E  

Die Preise verstehen sich für die Speisen, Getränke und das zur Verfügung gestellte Geschirr, 

inkl. MWST. 

Nicht zurück gegebenes Geschirr und Material wird verrechnet.  

Das Zusammenstellen des Geschirrs und das Aufräumen und Reinigen der Räumlichkeit ist 

Sache des Bestellers/Veranstalters. Punktuelles Aufräumen sowie das Zusammenstellen des 

Geschirrs wird mit Fr. 25.00 verrechnet 

B E S T E L L U N G E N  &  S T O R N I E R U N G E N  

Die definitive Bestellung benötigen wir bis spätestens 2 Arbeitstagen vor der Lieferung um 

12.00 Uhr. Stornierungen sind bis 2 Arbeitstage vor dem Anlasstag um 12.00 Uhr kostenlos. 

Nach dieser Frist sind wir gezwungen, die bestellten Speisen und eine Aufwandpauschale von 

CHF 25.00 zu verrechnen. 

Die gemeldete Personenanzahl ist verbindlich. 

L I E F E R K O S T E N  

Liefer - und Abholpauschale im Werk Muttenz Pro Bestellung 25.00 

Liefer - und Abholpauschale ausserhalb  1 Bestellung 35.00 

Sammelliefer - und Abholpauschale ausserhalb des Werks 

Muttenz im gleichen Zeitfenster 

Ab 2 Bestellungen 25.00 

   

P E R S O N A L K O S T E N  

Servicemitarbeiter pro Stunde 50.00 

Koch pro Stunde 60.00 

Kadermitarbeiter pro Stunde 70.00 

Ü B R I G E  K O S T E N  

Bestellungen nach Bestellschluss/Expresszuschlag pro Bestellung 35.00 

Auf-und Abbaupauschale bei grösseren  

Bestellungen 

Pro Stunde 50.00 
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A L L G E M E I N E  H I N W E I S E  

D E K L A R A T I O N  

Schweiz: Rindfleisch, Schweinefleisch, Poulet, Kalbfleisch, Ungarn: Truten 

Vietnam: Riesencrevetten, Thon, Pangasius  

Norwegen: Rauchlachs (MSC/Wildfang) 

Dänemark: Cocktailcrevetten  

Italien: Bresaola, Parmaschinken 

Frankreich: Entenbrust 

 

A L L E R G E N E  

Unsere Fachpersonen informieren Sie gerne über allfällige Allergene in den 

angebotenen Speisen. Fragen Sie nach und wir suchen eine individuelle Lösung 

für Sie. 
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A L L G E M E I N E  G E S C H Ä F T S B E D I N G U N G E N  

1  D I E N S T L E I S T U N G  D E S  C A T E R E R S  

Die Kundin überträgt das Eventcatering am Anlass bzw. den Dauerauftrag für wiederkehrende Cateringleistungen (ge-

meinsam „Catering“) gemäss Detail-Offerte exklusiv an die SV (Schweiz) AG («Caterer»).  

Der Caterer verpflichtet sich, bei der Besorgung des Caterings in sorgfältiger Weise vorzugehen. Er ist bemüht, das 

Catering zeitgerecht und zur vollsten Zufriedenheit der Kundin durchzuführen. Bei der Auswahl von Speisen und Ge-

tränken wird Wert auf einwandfreie Qualität gelegt. 

2  V E R T R A G S A B S C H L U S S  

Gestützt auf die Angaben der Kundin unterbreitet ihr der Caterer eine detaillierte Catering-Offerte. Nach einer allfälligen 

Bereinigung der Offerte bestätigt die Kundin dem Caterer ihr Einverständnis mit der Offerte elektronisch oder schriftlich 

und erteilt damit den Auftrag. Erfolgt die Bestätigung nicht innert der vom Caterer gesetzten Frist, verliert die Offerte 

ihre Gültigkeit.  

Der Vertrag kommt in sämtlichen Fällen zustande, sobald der Caterer den Auftrag schriftlich bestätigt hat.  

Einzelheiten der Vereinbarung zwischen der Kundin und dem Caterer ergeben sich demnach aus der elektronischen oder 

schriftlichen Auftragsbestätigung und allfälligen Anhängen, wobei die Anhänge integrierende Bestandteile des Vertrags 

zwischen den Parteien bilden (gesamthaft der „Vertrag“). Bei Abweichungen zwischen diesen Allgemeinen Geschäfts-

bedingungen («AGB») und den anderen Anhängen resp. der Auftragsbestätigung gehen die in den anderen Anhängen 

resp. in der Auftragsbestätigung getroffenen Vereinbarungen vor. 

3  Ä N D E R U N G  D E R  P E R S O N E N Z A H L  

Die im Falle einer Änderung der Personenzahl zu beachtenden Modalitäten bzw. durch die Kundin geschuldeten Kosten 

werden in der Offerte bzw. im Vertrag geregelt. 

4  G E R I N G F Ü G I G E  Ä N D E R U N G E N  

Der Caterer behält sich vor, bei kurzfristigen Änderungen im Marktangebot, aufgrund von fehlenden Waren oder nicht 

einkalkulierten Preiserhöhungen, seine Dienstleistungen angemessen zu ändern bzw. anzupassen. Er berücksichtigt dabei 

die Interessen und Wünsche der Kundin und bietet eine gleichwertige Auftragserledigung. 

5  V O R A U S Z A H L U N G  

Der Caterer ist berechtigt, bei Vertragsabschluss von der Kundin eine Vorauszahlung zu verlangen. Die Details regelt die 

Offerte bzw. der Vertrag.  

6  S T O R N I E R U N G  

Die im Falle einer Stornierung bzw. eines Verzichts auf Leistung durch die Kundin geschuldeten Kosten werden in der 

Offerte bzw. im Vertrag geregelt. Im Falle einer Stornierung bzw. eines Verzichts auf Leistung haftet die Kundin vollum-

fänglich für die im Vertrag vereinbarten Stornierungs- bzw. Verzichtskosten.  
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A L L G E M E I N E  G E S C H Ä F T S B E D I N G U N G E N  

7  I N F R A S T R U K T U R ,  R E I N I G U N G  U N D  E N T S O R G U N G  

Ohne anders lautende Vereinbarung stellt die Kundin dem Caterer unentgeltlich folgende Infrastruktur zur Verfügung 

und verpflichtet sich, diese in einem zum vorausgesetzten Gebrauch geeigneten Zustand zu übergeben und in demselben 

zu erhalten: 

- die erforderlichen Räume; 

- das Grossinventar (Tische, Stühle, Garderobe etc.); 

- Heizung, Wasser und Strom. 

Der Caterer übernimmt die Reinigung des Gastroinventars und des Materials im Sinne der nachfolgenden Ziffer 8. Ohne 

anders lautende Vereinbarung ist im Übrigen die Kundin verantwortlich für Reinigung und Entsorgung. 

8  V E R L U S T  U N D  B E S C H Ä D I G U N G  V O N  M A T E R I A L  D E S  C A T E -

R E R S  

Wird seitens des Caterers Material zur Verfügung gestellt, welches nach Beendigung des Anlasses an ihn zu retournieren 

ist (zum Beispiel Gläser, Geschirr, Bestecke, Wäsche etc.), so ist die Kundin verpflichtet, das Material vollständig und 

unversehrt an den Caterer zurück zu geben. Der Caterer ist berechtigt, Verluste und Beschädigungen durch Mitarbeitende 

oder Gäste der Kundin dieser in Rechnung zu stellen. 

9  W A R E N E I N K A U F  U N D  L O G I S T I K  

Der Caterer ist zuständig für den Einkauf der für das Catering  verwendeten Waren. Er ist verantwortlich für die Auswahl 

und Qualität der Lieferanten und stellt die erforderliche Logistik sicher.  

Der Einkauf erfolgt auf Rechnung des Caterers. Der Caterer übernimmt daher die Festlegung der Mengen, die Preisge-

staltung und die Zahlungsmodalitäten gegenüber den Lieferanten. Der Kundin entstehen somit aus den Vereinbarungen 

des Caterers mit seinen Lieferanten keinerlei Verpflichtungen und Ansprüche.  

1 0  M I T A R B E I T E N D E  D E S  C A T E R E R S  

Der Caterer stellt das Personal gemäss Vereinbarung. Die anwendbaren Stundensätze ergeben sich aus der Offerte.  

 

1 1  V E R S I C H E R U N G E N  

Ohne anders lautende Vereinbarung ist die Kundin für den notwendigen Versicherungsschutz in Bezug auf Sach- und 

Personenschäden verantwortlich. 

1 2  R E C H N U N G S S T E L L U N G  U N D  B A R Z A H L U N G  

Nach Durchführung des Anlasses erhält die Kundin vom Caterer eine Rechnung, die innert 30 Tagen (Ausnahme bilden 

anderweitige Vertragsregelungen zwischen den Parteien.) ab Rechnungsdatum ohne Abzug eines Skontos zu begleichen 

ist. Der Caterer behält sich das Recht vor, bei Nichteinhaltung dieser Frist der Kundin Verzugszinsen in der Höhe von 

5% p.a sowie Mahngebühren in Rechnung zu stellen. 
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A L L G E M E I N E  G E S C H Ä F T S B E D I N G U N G E N  

1 3  T E I L U N G Ü L T I G K E I T  

Falls eine Bestimmung des Vertrags einer zwingenden gesetzlichen Bestimmung widerspricht, so gilt anstelle dieser 

Bestimmung jene gesetzlich zulässige Regelung, die dem ursprünglichen Parteiwillen am nächsten kommt. Die Gültig-

keit der übrigen Bestimmungen des Vertrags wird dadurch nicht beeinträchtigt. 

1 4  A N W E N D B A R E S  R E C H T  U N D  G E R I C H T S S T A N D  

Der Vertrag untersteht schweizerischem Recht.  

Gerichtsstand für sämtliche Streitigkeiten, welche sich im Zusammenhang mit dem Vertrag und der Tätigkeit des Cate-

rers ergeben, ist Zürich 1. Sofern sowohl das Bezirksgericht als auch das Handelsgericht sachlich zuständig sind, ist das 

Handelsgericht anzurufen. 

 

 


